
 

LUNCH BOWLS
L u n e s  a  v i e r n e s  |  1 2 : 0 0  m . d .  a  4 : 0 0  p . m .

PICANTE

No aplican descuentos. No es válido en días festivos.
Impuestos de venta y servicio incluidos

C H A N G ' S  S P I C Y  C H I C K E N  Trozos de pollo salteados en el wok con una salsa que combina sabores 
agridulces y picantes. ¢4.950
C R I S P Y  H O N E Y  C H I C K E N  Crujientes trozos de pollo preparados en salsa ligeramente agridulce y 
picante. ¢4.950
S W E E T  &  S O U R  C H I C K E N  Trozos de pollo tempura salteados con piña, chile dulce y cebolla en salsa 
agridulce. ¢4.950
S E S A M E  C H I C K E N  Trozos de pechuga de pollo empanizados y salteados en salsa de ajonjolí ligeramente 
picante, con brócoli, chile dulce y cebolla. ¢5.150
O R A N G E  C H I C K E N  Crujientes rebanadas de pollo en salsa dulce-picante de naranja. ¢4.950
K U N G  P A O  C H I C K E N  Pechuga de pollo rebanada y salteada con maní, apio, chile seco picante y 
cebollín. ¢4.950
G I N G E R  C H I C K E N  W I T H  B R O C C O L I  Rodajas de pechuga de pollo salteadas con jengibre y 
cebollín y brócoli. ¢4.950 
B E E F  W I T H  B R O C C O L I  Trozos de res salteados en el wok con jengibre fresco, cebollín, ajo y brócoli. 
¢6.700
M O N G O L I A N  B E E F  Trozos de res caramelizados en salsa de soya y salteados en el wok con cebollín y ajo. 
¢6.500
K U N G  P A O  S H R I M P  Camarones salteados con maní, apio, chile seco picante y cebollín. ¢7.300
C R I S P Y  H O N E Y  S H R I M P  Crujientes camarones preparados en salsa ligeramente agridulce y picante. 
¢7.300
K O R E A N  B I B I M B A P  Hongos asiáticos, baby bok choy y jengibre salteados en el wok, con ensalada de 
chile dulce, frijol nacido, aderezo Mandarin y un huevo frito.
Res ¢7.600  |  Pollo ¢6.700

GLUTEN FREE OPTION

E l e g í  t u  b a s e  f a v o r i t a  e n t r e  a r r o z  b l a n c o  o  a r r o z  i n t e g r a l .
S u s t i t u í  e l  a r r o z  p o r  fi d e o s  d e  a r r o z  t i p o  P a d  T h a i  p o r  ¢ 1 , 5 0 0  a d i c i o n a l e s .


