
MENU



A S I A N  C A E S A R  S A L A D  Crujiente lechuga romana, parmesano, semillas de ajonjolí 
tostadas y crutones de wonton. ¢20.000
Pollo a la Parrilla ¢24.000  |   Camarón Escalfado ¢29.000  |   Salmón a la Parrilla* ¢33.000
M A N D A R I N  C R U N C H  S A L A D  Lechuga romana, repollo, mango, pepino y zanahoria en 
juliana, cebollín, wonton strips, fideos de arroz fritos, semillas de ajonjolí y aderezo mandarin. ¢18.000
Pollo a la Parrilla ¢22.000  |   Camarón Escalfado ¢27.000  |   Salmón a la Parrilla* ¢31.000
W O N T O N  S O U P  Sopa con wontons de cerdo hechos a mano, pollo, camarones, hongos, 
espinacas y castañas de agua. Pequeña ¢9.000  |  Grande ¢22.000
E G G  D R O P  S O U P  Sopa con huevo, zanahoria en juliana y cebollín. 
Pequeña ¢7.000  |  Grande ¢19.000
H O T  &  S O U R  S O U P  Sopa agripicante con pollo, tofu, brotes de bambú, hongos y huevo. 
Pequeña ¢7.500  |  Grande ¢20.000
C H A N G ’ S  C H I C K E N  N O O D L E  S O U P  Caldo ligeramente picante con pollo, hongos, 
tomates cherry, culantro, cebollín y fideos de arroz. Grande ¢21.000

 

ENSALADAS Y SOPAS

H A N D - F O L D E D  C R A B  W O N T O N S  Crujientes wontons hechos a mano, rellenos de 
cangrejo, queso crema, chile dulce, cebollín y ajo, servidos sobre salsa dulce-picante de ciruela. 
¢23.000
H A N D M A D E  D U M P L I N G S  Hechos a mano, cocinados al vapor o dorados en el sartén y 
rociados con salsa ligeramente picante.
Cerdo ¢21.000  |  Camarón ¢22.000
S P R I N G  R O L L S  Crujientes rollos estilo vietnamita acompañados con salsa de naranja 
ligeramente picante. ¢15.700
C R A B  B I T E S  Crujientes bocados de cangrejo, queso crema, cebollín y especies, acompañado 
con salsa Dynamite. ¢21.000
S H R I M P  &  P A R M E S A N  D U M P L I N G S  Dumplings hechos a mano rellenos de nuestra 
mezcla especial de camarón y parmesano, cocinados al vapor y rociados con salsa Miso Butter. 
¢21,000

DIM SUM

C H A N G ’ S  L E T T U C E  W R A P S  Nuestra entrada especial de la casa. Servida sobre fideos de 
arroz fritos y lechuga fresca.
POLLO salteado en el wok con hongos, cebollín y castañas de agua.¢34.400
VEGETARIANO La versión vegetariana de nuestra entrada especial de la casa con tofu salteado en el 
wok. ¢30.000
D Y N A M I T E  S H R I M P  Camarones tempura preparados con aioli de sriracha y chipotle. 
¢22.000
T E M P U R A  C A L A M A R I  Crujientes aros de calamar acompañados con salsa wasabi aioli. 
¢19.500
O R A N G E  G I N G E R  E D A M A M E  Salteados en el wok con sal cítrica, ralladura de naranja y 
hojuelas de chile picante. Ordene también al estilo tradicional con sal kosher.¢19.000
C R I S P Y  G R E E N  B E A N S  Crujientes vainicas tempura acompañadas con salsa picante. 
¢19.000

ENTRADAS

 



M AR I SCOS
O R A N G E  S H R I M P  Crujientes camarones en salsa dulce-picante a base de naranja, 
acompañado con rodajas de naranja fresca. ¢39.000
K U N G  P A O  S H R I M P  Camarones salteados con maní, apio, chile seco picante y cebollín. 
¢38.000
S H R I M P  W I T H  L O B S T E R  S A U C E  Camarones, frijoles negros chinos, petit pois, 
cebollín, hongos y huevo. ¢38.000
S H R I M P  W I T H  C A N D I E D  W A L N U T S  Camarones empanizados con salsa aioli asiática, 
nueces confitadas y manzanas verdes frescas. ¢40.000
C R I S P Y  H O N E Y  S H R I M P  Crujientes camarones preparados en salsa de miel ligeramente 
picante, servidos sobre fideos de arroz fritos. ¢38.000
S A L T  &  P E P P E R  P R A W N S  Camarones salteados en el wok con chile seco picante, 
cebollín, sal y pimienta. ¢36.000
A S I A N  G R I L L E D  S A L M O N  Salmón a la parrilla con especias asiáticas, verduras al vapor y 
ensalada de chile dulce. ¢41.000
MONGOLIAN SHRIMP  Camarones caramelizados en salsa de soya y salteados en el wok con 
cebollín y ajo. ¢37.700

R ES  Y  CERD O
M O N G O L I A N  B E E F  Trozos de res caramelizados en salsa de soya y salteados en el wok con 
cebollín y ajo. ¢46.000
M O N G O L I A N  S U R F  N ’  T U R F  A nuestro popular platillo le agregamos camarones para 
hacer la combinación perfecta entre dulce y salado. ¢39.000
S W E E T  &  S O U R  P O R K  Trozos de cerdo tempura salteados con piña, chile dulce y cebolla 
en salsa agridulce. ¢33.000
B E E F  W I T H  B R O C C O L I  Trozos de res salteados en el wok con jengibre fresco, cebollín, ajo 
y brócoli. ¢36.000
P E P P E R  S T E A K  Trozos de res salteados en salsa picante de ajo y pimienta, con cebolla y chile 
dulce. ¢35.000
T H A I  S T E A K  &  S H R I M P  Res rebanada y salteada en el wok con camarones, papa, hongos 
y espárragos. ¢45.000
WOK CHARRED BEEF  Filete de res rebanado y sellado en el wok con un sabor ahumado, 
salteado con hongos, cebollín, cebolla, chile seco picante, ajo y chile dulce. ¢36.000

PO L LO
C H A N G ’ S  S P I C Y  C H I C K E N  Trozos de pollo salteados en el wok con una salsa que 
combina sabores agridulces y picantes. ¢39.000
G I N G E R  C H I C K E N  W I T H  B R O C C O L I  Trozos de pechuga de pollo salteados con 
jengibre y cebollín, servido en medio de un anillo de brócoli cocinado al vapor. ¢32.000
C R I S P Y  H O N E Y  C H I C K E N  Crujientes trozos de pollo preparados en salsa de miel 
ligeramente picante, servidos sobre fideos de arroz fritos. ¢32.000
S E S A M E  C H I C K E N  Trozos de pechuga de pollo empanizados y salteados en salsa de ajonjolí 
con brócoli, chile dulce y cebolla. ¢32.000
K U N G  P A O  C H I C K E N  Pechuga de pollo rebanada y salteada con maní, apio, chile seco 
picante y cebollín. ¢32.000
O R A N G E  C H I C K E N  Crujientes rebanadas de pollo en salsa dulce-picante a base de naranja. 
Acompañado con rodajas de naranja fresca. ¢32.000
C A S H E W  C H I C K E N  Pollo salteado con chile dulce, cebolla, hongos, apio, brotes de bambú, 
semillas de marañón y castañas de agua en salsa de soya y ajo. ¢32.000
S W E E T  &  S O U R  C H I C K E N  Trozos de pollo tempura salteados con piña, chile dulce y 
cebolla en salsa agridulce. ¢32.000
MONGOLIAN CHICKEN  Trozos de pechuga de pollo caramelizados en salsa de soya y salteados 
en el wok con cebollín y ajo. ¢30.800

PLATOS FUERTES



VEGETARIANOPICANTE GLUTEN FREE OPTION
*Es posible que estos platillos sean servidos crudos o semicrudos.

Nuestros platillos que están marcados con el símbolo GFO se pueden elegir para que sean preparados en un wok 
exclusivo y así evitar la contaminación cruzada por gluten. La preparación de estos alimentos se hace con 

utensilios específicos y la comida es presentada en platos designados como "libres de gluten" para asegurar su 
salud. Por favor informe a su mesero si usted requiere que uno de estos platillos sea cocinado con ingredientes 

libres de gluten. 

SUSHI

L O  M E I N  Fideos chinos a base de huevo salteados en el wok con vegetales frescos y salsa de soya.
Pollo o Cerdo ¢23.000  |  Vegetales ¢26.000  |  Res ¢27.000  |  Camarón ¢28.000  |  Mixto ¢29.000
P A D  T H A I  Fideos de arroz, huevo, tofu, frijol nacido, maní, zanahoria, culantro y limón.
Pollo ¢26.000  |  Camarón ¢28.000  |  Mixto ¢29.000
P . F .  C H A N G ’ S  F R I E D  R I C E  Arroz frito salteado en el wok con huevo, salsa de soya, 
zanahoria en juliana, frijol nacido y cebollín.
Pollo o Cerdo ¢23.000  |  Vegetales ¢23.000  |  Res o Camarón ¢24.000  |  Mixto ¢28.000
S I N G A P O R E  S T R E E T  N O O D L E S  Delgados fideos de arroz salteados con pollo, 
camarones, tomates cherry, vegetales frescos y curry. ¢27.000

FIDEOS Y ARROZ

POSTRES甜点
B A N A N A  S P R I N G  R O L L S  Seis trozos de banano cubiertos con wonton crujiente, 
acompañados con helado,rociados con caramelo y salsa de vainilla. Vainilla ¢17.000 | Coco ¢19.000
C H A N G ’ S  A P P L E  C R U N C H  Crujientes wraps rellenos de manzana, servidos calientes, 
acompañados con helado y un ligero toque de canela. Vainilla ¢17.000 | Coco ¢19.000
C R E A M  C H E E S E  W O N T O N S  Crujientes y cremosos wontons rellenos de queso crema y 
vainilla. Rociados con azúcar en polvo, servidos con salsa de vainilla y frambuesa. ¢16.000
B L A C K B E R R Y  E M P E R O R ’ S  R O L L S  Crujientes spring rolls rellenos de New York - Style 
Cheesecake y mora. ¢14.500
N E W  Y O R K - S T Y L E  C H E E S E C A K E  Suave y cremoso cheesecake servido con frutas y salsa 
de frambuesa. ¢22.000
T H E  G R E A T  W A L L  O F  C H O C O L A T E ®  Seis capas de pastel de chocolate cubierto con 
trocitos de chocolate semi dulce, servido con frutas y salsa de frambuesa. ¢26.000
H E L A D O  Pinta de Vainilla ¢6.500 | Pinta de Coco-piña ¢7.500 | Galón de Coco-piña ¢13.000

W A R R I O R  R O L L *  Kanikama tempura, queso crema y aguacate, acompañado de salsa de 
mango y de anguila, decorado con ralladura de zanahoria. ¢22.400
T E M P U R A  S U S H I  P O P P E R S  Crujientes bocados de sushi vegetariano con aguacate, 
pepino, jalapeño y queso crema. Acompañados con salsa Dynamite y salsa de anguila. ¢19.800
C A L I F O R N I A  R O L L *  Un clásico al estilo P.F. Chang’s con kanikama, aguacate, pepino y 
salsa poke. ¢20.100
P . F .  C H A N G ’ S  R O L L *  Camarón panko, kanikama, atún ahi, pepino y aguacate. Servido con 
nuestras salsas Sweet Chili y Dynamite, salsa de anguila, tobiko y tempura flakes. ¢25.200
D Y N A M I T E  R O L L *  ¡La combinación perfecta! Kanikama, queso crema y pepino con un top 
de nuestros Original Dynamite Shrimp. ¢21.600

V E G E T A R I A N  F R I E D  R I C E  Arroz frito bañado en salsa de soya con brócoli, vainicas, 
zanahoria, frijol nacido y hongos. ¢22.000
C O C O N U T  C U R R Y  V E G E T A B L E S  Tofu crujiente, mostaza china, tomates cherry, 
zanahoria, chile dulce, hongos y maní salteados con salsa de curry madrás y leche de coco. ¢26.000
B U D D H A ’ S  F E A S T  Tofu al horno, espárragos, hongos, brócoli y zanahoria, cocinado al vapor 
o salteado en el wok con salsa de soya. ¢24.200
M A  P O  T O F U  Tofu crujiente, salsa de ajo y chile picante, servido con un aro de brócoli al 
vapor. ¢27.400
S T I R  F R I E D  E G G P L A N T  Trozos de berenjena caramelizada, salteada con cebollín, ajo y 
salsa dulce - picante. ¢18.400
S P I C Y  G R E E N  B E A N S  Vainicas salteadas en salsa picante, ajo fresco y conserva de 
vegetales sichuan. ¢15.700

VEGETARIANO



Todos los precios incluyen impuestos de venta y servicio.

PAQUETES
EVENTOS CORPORATIVOS, OCASIONES ESPECIALES, CUMPLEAÑOS, 
DÍAS FESTIVOS, EVENTOS PRIVADOS
Simplificá el proceso de ordenar seleccionando uno de los paquetes predefinidos con la 
sugerencia de cantidades según el número de comensales. 
Cada plato fuerte viene acompañado de arroz blanco o integral.
Los platillos de la categoría Fideos y Arroz se consideran platos fuertes.

THE GET-TOGETHER
Para 10 personas
Escogé:
2 Entradas o Dim Sum
2 Platos Fuertes

THE GATHERING
Para 15 personas
Escogé:
3 Entradas o Dim Sum
3 Platos Fuertes

THE WHOLE KITCHEN
Para 20 personas
Escogé:
4 Entradas o Dim Sum
4 Platos Fuertes

¡COMPLETÁ TU PAQUETE!
Agregá bebidas, postres o cualquier otro extra del menú principal.



www.pfchangs.cr       

Contactanos
Avenida Escazú: 2208-8844  |  WA: 7288-3993  

Oxígeno: 4080-7300  |  WA: 6437-4694
Aleste: 4082-3850  |  WA: 7135 1108

Corporativo: 8875-7000


